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2023年我公司受益阳市大通湖区市场监督管理局局委托对辖区内食品进

行监督抽检，以发现问题为导向，以风险防范为目的，针对食品安全易发、

多发问题，突出重点环节、重点品种和重点项目，积极开展食品安全监督抽

检工作。

一、抽检计划完成情况

根据任务安排，2023年我单位承担500批次食品安全抽检检测任务，其中

2023年湖南益阳大通湖区第一季度监督抽检1批次，2023年湖南益阳大通湖区

第一季度县级监督抽检年关守护专项100批次，2023年湖南益阳大通湖区第一

季度县级农产品抽检75批次，2023年湖南益阳大通湖区第二季度县级监督抽

检113批次，2023年湖南益阳大通湖区第二季度县级农产品抽检40批次，2023

年湖南益阳大通湖区第三季度县级监督抽检33批次，2023年湖南益阳大通湖

区第三季度县级农产品抽检35批次，2023年湖南益阳大通湖区第四季度县级

监督抽检71批次，2023年湖南益阳大通湖区县级监督抽检你点我检专项5批次，

2023年湖南益阳大通湖区县级监督抽检校园食品专项27批次。截止到2023年

11月17日，我单位实际完成500批次，完成率100%（详见表1）。

表1 抽检完成情况表

序号 报送分类 计划批次 完成批次 完成率

1
2023年湖南益阳大通湖区第一季度监督

抽检
1 1 100.00%

2
2023年湖南益阳大通湖区第一季度县级

监督抽检年关守护专项
100 100 100.00%

3
2023年湖南益阳大通湖区第一季度县级

农产品抽检
75 75 100.00%

4
2023年湖南益阳大通湖区第二季度县级

监督抽检
113 113 100.00%

5
2023年湖南益阳大通湖区第二季度县级

农产品抽检
40 40 100.00%
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6
2023年湖南益阳大通湖区第三季度县级

监督抽检
33 33 100.00%

7
2023年湖南益阳大通湖区第三季度县级

农产品抽检
35 35 100.00%

8
2023年湖南益阳大通湖区第四季度县级

监督抽检
71 71 100.00%

9
2023年湖南益阳大通湖区县级监督抽检

你点我检专项
5 5 100.00%

10
2023年湖南益阳大通湖区县级监督抽检

校园食品专项
27 27 100.00%

总计 500 500 100.00%

二、抽检结果分析

（一）总体情况分析

我单位共抽检105家单位，合计抽检500批次样品，涉及保健品、饼干、炒

货食品及坚果制品、方便食品、酒类、水产制品、糖果制品、食用农产品等29

个食品大类，抽检发现不合格样品25批次，不合格率为5%。

（二）监督抽检结果分析

1、各报送分类抽检情况分析

从抽检的各报送分类来看2023年湖南益阳大通湖区县级监督抽检你点我

检专项合格率最低，为80%；2023年湖南益阳大通湖区第三季度县级监督抽检、

2023年湖南益阳大通湖区第一季度监督抽检、2023年湖南益阳大通湖区县级监

督抽检校园食品专项合格率均为100%（详见表2）。

表2 各报送分类抽检情况统计表
序

号
报送分类

抽检

批次

不合格批

次

合格批

次

不合格

率
合格率

1
2023年湖南益阳大通湖区第二季

度县级监督抽检
113 9 104 7.96% 92.04%
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2
2023年湖南益阳大通湖区第二季

度县级农产品抽检
40 5 35 12.50% 87.50%

3
2023年湖南益阳大通湖区第三季

度县级监督抽检
33 0 33 0.00% 100.00%

4
2023年湖南益阳大通湖区第三季

度县级农产品抽检
35 2 33 5.71% 94.29%

5
2023年湖南益阳大通湖区第四季

度县级监督抽检
71 3 68 4.23% 95.77%

6
2023年湖南益阳大通湖区第一季

度监督抽检
1 0 1 0.00% 100.00%

7
2023年湖南益阳大通湖区第一季

度县级监督抽检年关守护专项
100 1 99 1.00% 99.00%

8
2023年湖南益阳大通湖区第一季

度县级农产品抽检
75 4 71 5.33% 94.67%

9
2023年湖南益阳大通湖区县级监

督抽检你点我检专项
5 1 4 20.00% 80.00%

10
2023年湖南益阳大通湖区县级监

督抽检校园食品专项
27 0 27 0.00% 100.00%

总计 500 25 475 5.00% 95.00%

2、各类食品监督抽检情况分析

抽检的29个食品大类中，不合格批次有25批次，不合格食品类别为餐饮食

品、炒货食品及坚果制品、淀粉及淀粉制品、豆制品、糕点、食用农产品、食

用油、油脂及其制品、调味品，其中食用油、油脂及其制品不合格率最高，不

合格率为33%（详见表3和图1）。

表3 各大类食品抽检情况统计表

序号 食品大类 抽检批次 合格批次
不合格批

次
合格率（%） 不合格率（%）

1 保健食品 1 1 0 100 0%

2 饼干 20 20 0 100 0%

3 餐饮食品 23 18 5 78.26 22%
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4 茶叶及相关制品 1 1 0 100 0%

5 炒货食品及坚果制品 17 15 2 88.24 12%

6 蛋制品 2 2 0 100 0%

7 淀粉及淀粉制品 17 16 1 94.12 6%

8 豆制品 23 22 1 95.65 4%

9 方便食品 12 12 0 100 0%

10 蜂产品 1 1 0 100 0%

11 糕点 43 41 2 95.35 5%

12 罐头 2 2 0 100 0%

13 酒类 5 5 0 100 0%

14 冷冻饮品 1 1 0 100 0%

15 粮食加工品 30 30 0 100 0%

16 肉制品 13 13 0 100 0%

17 乳制品 1 1 0 100 0%

18 食糖 3 3 0 100 0%

19 食用农产品 200 189 11 94.5 6%

20
食用油、油脂及其制

品
3 2 1 66.67 33%

21 蔬菜制品 25 25 0 100 0%

22 薯类和膨化食品 1 1 0 100 0%

23 水产制品 6 6 0 100 0%

24 水果制品 18 18 0 100 0%

25 速冻食品 5 5 0 100 0%

26 糖果制品 5 5 0 100 0%

27 特殊膳食食品 1 1 0 100 0%

28 调味品 16 14 2 87.5 13%

29 饮料 5 5 0 100 0%

合计 500 475 25 95% 5.00%
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图1 各大类食品抽检情况

3、各抽样环节及场所抽检情况分析

抽样环节覆盖了餐饮环节、流通环节、生产环节。餐饮环节抽检99批次，

发现不合格7批次，不合格率为7.07%；流通环节抽检377批次，发现不合格16批

次，不合格率为4.24%；生产环节抽检24批次，发现2批次不合格，不合格率为

8.33%。

从抽样环节和场所看，流通环节其他场所抽检批次最多抽检120批次，抽

检占比24%，发现不合格4批次，其次是流通环节超市抽检106批次，抽检占比

21.2%，检出不合格6批次；餐饮环节中小型餐馆合格率为100%；各抽样场所

抽检情况详见表4和图2。
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表4 不同抽样环节抽检情况统计表

序

号
抽检环节 抽样场所

抽检批

次

合格批

次
合格率

不合格

批次
不合格率

1 餐饮环节

小型餐馆 7 7 100.00% 0 0.00%

学校/托幼食堂 54 49 90.74% 5 9.26%

中型餐馆 13 12 92.31% 1 7.69%

其他 25 24 96.00% 1 4.00%

2 流通

超市 106 101 95.28% 5 4.72%

农贸市场 98 92 93.88% 6 6.12%

小食杂店 53 52 98.11% 1 1.89%

其他 120 116 96.67% 4 3.33%

3 生产 成品库 24 22 91.67% 2 8.33%

合计 500 475 95.00% 25 5.00%

图2 抽样环节及场所抽检情况对比图
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4、食用农产品监督抽检任务抽检情况分析

从食用农产品监督抽检任务抽检来看，合计抽检农产品200批次，抽检覆盖

41个品种，共有11批次不合格，其中根茎类和薯芋类蔬菜不合格4批次，鳞茎类

蔬菜不合格3批次，茄果类蔬菜、叶菜类蔬菜、柑橘类水果、热带和亚热带水果、

水产品不合格均为1批次（详见表5与图3）。

表5 2023年食用农产品监督抽检任务情况表

序

号

食品

亚类
食品次亚类

食品细

类

抽检批

次

合格批

次

不合格

批次

合格率

（%）

不合格

率（%）

不合格项

目（批次）

1

畜禽

肉及

副产

品

畜肉
猪肉 5 5 0 100 0

牛肉 1 1 0 100 0

禽肉 鸡肉 2 2 0 100 0

2 蔬菜

豆类蔬菜
菜豆 3 3 0 100 0

豇豆 5 5 0 100 0

豆芽 豆芽 4 4 0 100 0

根茎类和薯

芋类蔬菜

胡萝卜 3 2 1 67 33.3 铅（1）

姜 15 12 3 80 20.0

铅（2）；

吡虫啉

（1）

萝卜 2 2 0 100 0

马铃薯 5 5 0 100 0

山药 3 3 0 100 0

瓜类蔬菜 黄瓜 6 6 0 100 0

鳞茎类蔬菜

洋葱 1 1 0 100 0

葱 3 2 1 67 33.3 镉（1）

韭菜 5 3 2 60 40.0

腐霉利

（1）；镉

（1）

茄果类蔬菜

番茄 2 2 0 100 0

辣椒 32 32 0 100 0.0

茄子 8 7 1 88 12.5 镉（1）

叶菜类蔬菜 大白菜 5 5 0 100 0
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普通白

菜
2 2 0 100 0

芹菜 8 8 0 100 0.0

油麦菜 5 5 0 100 0

鲜食用菌
鲜食用

菌
2 2 0 100 0

芸薹属类蔬

菜

结球甘

蓝
2 2 0 100 0

水生类蔬菜 莲藕 1 1 0 100 0

3
水果

类

柑橘类水果

橙 1 1 0 100 0

柚 2 2 0 100 0

柑、橘 13 12 1 92 7.7
三唑磷

（1）

热带和亚热

带水果

火龙果 3 3 0 100 0

石榴 1 1 0 100 0

芒果 5 4 1 80 20.0
吡唑醚菌

酯（1）

香蕉 9 9 0 100 0

龙眼 1 1 0 100 0

浆果和其他

小型水果
葡萄 2 2 0 100 0

核果类水果
桃 1 1 0 100 0

枣 1 1 0 100 0

仁果类水果
梨 7 7 0 100 0

苹果 8 8 0 100 0

4
水产

品
淡水产品

淡水鱼 14 14 0 100 0

淡水虾 1 1 0 100 0

其他水

产品
1 0 1 0 100.0

恩诺沙星

（1）

合计 200 189 11 94.50% 5.50%
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三、抽检监测发现的主要问题及原因分析

（一）总体情况分析

抽检的检测项目严格按照《国家食品安全监督抽检实施细则（2023年版）》

和省、市局等要求进行检验，主要为可能存在较高食品安全风险的项目，包括

超范围超限量使用食品添加剂、理化指标、重金属污染物，农药残留等，实现

了食品安全项目全覆盖。在抽检的500批次样品中共发现不合格样品25批次，不

合格项次共计25项次。

（二）抽检监测发现的主要问题

抽检发现的25个不合格项次，主要集中在超范围超限量使用食品添加剂、

理化指标、重金属污染物，农药残留、兽药残留5个方面；其中理化指标超

标问题相对较为突出，占不合格项次的比例为32%（详见表6）。
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表6 抽检不合格项目分布表

序号
不合格项目

类别

不合格

项次

占总项次百

分比
食品大类 检验项目

不合格

项次

1
重金属污染

超标
6 24%

食用农产品 镉 3

食用农产品 铅 3

2
农药残留超

标
4 16% 食用农产品

吡虫啉 1

吡唑醚菌酯 1

腐霉利 1

三唑磷 1

超范围超限

量使用食品

添加剂

6 24%

香辛料类 二氧化硫 2

炒货食品及坚

果制品
二氧化硫 1

糕点 铝的残留量 1

淀粉及淀粉制

品
铝的残留量 1

豆制品 铝的残留量 1

4
兽药残留超

标
1 4% 水产品 恩诺沙星 1

5
一般理化超

标
8 32%

炒货食品及坚

果制品
酸价 1

糕点 酸价 1

餐饮食品
阴离子合成洗

涤剂
5

食用油、油脂及

其制品
苯并[a]芘 1

1、重金属污染超标

涉及重金属污染的项目共6项次，占总不合格项次的24%；其中铅、镉各超标3

项次，不合格食品类别为食用农产品；食品中的有毒重金属元素，一部分来自于

农作物对重金属元素的富集，另一部分则来自于食品生产加工、贮藏运输过程中

出现的污染；重金属污染致病不是立竿见影的，重金属致病需要一定的量，在发

病前有一个漫长的积累期。在重金属积存到一个临界点以前，人不会表现出明显

症状。从理论上讲，人体自身有一定的排毒能力，但如果超量摄取，人体自身的

排毒能力不足以排毒时，就会导致有毒物质在人体内蓄积，当达到一定量时，人
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会在极短的时间内突然发病，而且是难以治愈的。

2、农药残留超标

涉及农药残留的项目共4项次，占总不合格项次的16%；其中不合格项目

吡虫啉、吡唑醚菌酯、腐霉利、三唑磷各超标1批次，不合格类别均为食用农

产品；超标原因可能为1、不合理使用农药；2、滥用农药；3、随意加大农药

使用量；4、没有严格执行农药安全间隔期规定；5、使用国家明令禁止的禁

限用农药农药残留超标的原因是农药使用时加大了用药量等。

3、超范围超限量使用食品添加剂

涉及超范围超限量使用食品添加剂项目共6项次，占不合格项次的24%，

其中不合格项目二氧化硫与铝的残留量各超标3项次，二氧化硫不合格主要食

品类别为香辛料类、炒货食品及坚果制品；铝的残留量不合格食品类别主要

为糕点类、淀粉及淀粉制品与豆制品。

4、理化指标不达标

涉及理化指标不合格项目共8项次，占不合格项次的32%，不合格项目酸

价超标2项次，不合格食品类别为炒货食品及坚果制品、糕点；不合格项目阴

离子合成洗涤剂超标5项次，不合格类别为餐饮食品；不合格项目苯并[a]芘

超标1项次，不合格类别为食用油、油脂及其制品。

四、下一步工作建议

（一）及时开展核查处置工作

对抽检被判不合格的生产、经营企业立即开展核查，凡涉及违反食品安全法

律、法规及食品安全标准的，应严格依照法律、法规的规定进行处罚，并有针对
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性的开展跟踪、督促生产经营者限期整改，定期开展复查。

（二）加强食品流通农产品和餐饮领域监管

督促市场开办方加强对市场内经营户管理，落实市场内经营户索证索票，

确保抽检不合格的食用农产品能够有效及时溯源。要大力倡导现代流通组织

方式和经营方式，大力发展连锁经营和物流配送；要切实落实经销企业进货

检查验收、索证索票、购销台账和质量承诺制度；全面落实市场巡查制度，

完善食品质量监测制度，严格实行不合格食品的退市、销毁、公布制度，加

大对违法经营行为的打击力度，确保流通环节经营秩序规范

（三）加强食品安全宣传和培训教育

采取多种宣传形式，宣传食品安全知识，提高广大食品从业人员及普通

人民群众的食品安全意识、维权意识，增强防范能力。加大对食品生产经营

业主和从业人员的培训，进一步提高食品生产经营业主的自觉性和自律性，

增强企业法人的第一责任意识、法制意识、社会公德意识，把好食品安全“入

口关”。

五、消费指南和风险警示

1. 消费者应尽量选择正规商场、超市、农贸市场、批发市场购物，同

时注意向经营者索要发票等票据，并保存好以便维权。外出就餐时，要提高

健康意识，注意用餐安全：应查看餐饮单位是否持有效《食品经营许可证》

或《餐饮服务许可证》，建议选择消毒设施齐全、卫生条件好、食品安全等
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级较高、实施“明厨亮灶”的餐饮单位，避免在无证餐馆、小店和路边流动

摊贩、街边小摊就餐；注意就餐环境，比如店堂是否干净，有没有蚊蝇， 有

没有防尘设备，周围环境是否干净，服务人员的外表是否整齐等。

2. 选购食品时尽量选择大品牌，要注意食品标签信息是否齐全，如产品

名称、产品标准号、生产日期、保质期、生产者名称和地址、成分或配料表、

食品生产许可证编号、营养标签等标识，不要购买无厂名、厂址、生产日期和

保质期的产 品，避免购买过期的食品。同时注意观察包装是否完整，能够看到

内容物的食品， 注意从外包装观察食品的色泽、状态。注意分辨掺假掺杂、伪

造冒牌产品，注意 分辨霉变、混有异物产品，不要购买感官异常产品。

3. 对于一些酸价超标的食品，消费者在食用过程中可以明显辨别出其

有哈喇味等异味，须避免食用。

4. 预包装食品选购时也要注意产品配料和营养成分表。标签上的配料是按

用 量从大到小的顺序排列的，消费者可以通过配料表了解产品成分，按国家标

准食品 中所使用的所有食品添加剂都必须注明在配料表中。营养成分表是向消

费者介绍食品营养信息的说明，主要告诉消费者这个食品里能量、蛋白质、碳水

化合物、脂肪、盐等的含量，可根据营养标签的信息选择适合自己的食品。

湖南山水检测有限公司

2023年11月24日
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